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Tejfolos-kakaods kuglof

NS
6 adag El6készités: 15 perc Sutés: 50 perc Osszesen: 65 perc Sutés héfoka: 165 °C
/ / / / /
Hozzavalok Elkészités
A kugl6fhoz A kugléfhoz

2 db tojas

25 dkg cukor

0.6 dl napraforgd olqj

2 dl tejfol

1.5 dl viz

10 dkg cukrozatlan kakadpor
25 dkg rétesliszt

1 csomag sutépor

1 kk sz6dabikarbéna

A forma el6készitéséhez

1 ek vaj

2 ek zsemlemorzsa

https://www.nosalty.hu/recept/tejfolos-kakaos-kuglof

1.

2.

A sUtét 180 C-ra (Iégkeverésesnél 165 C-ra) elémelegitjik.
A format kivajazzuk és zsemlemorzséval alaposan megszorjuk.

A tojast habosra keverjuk a kristalycukorral. Hozzdkeverjuk a vizet, az olajat, a
tejfélt és a kakadt. Csombdmentesre ésszedolgozzuk.

A lisztet 6sszekeverjuk a sutéporral és a szédabikarbdéndval, majd az elézéekhez
keverjuk.

A masszat a formdba adagoljuk és a forrd sutében kb. 50 perc alatt megsutjuk.
(Tapréba)

A sutébdl kivéve 10 percig alini hagyjuk a formdaban, majd kiboritjuk rGcsra vagy
egy talra.

Porcukorral meghintve talaljuk.
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