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Sütés hőfoka: 165 °C

Hozzávalók

A kuglófhoz

A forma előkészítéséhez

Elkészítés

A kuglófhoz

Tejfölös-kakaós kuglóf

6 adag Előkészítés: 15 perc Sütés: 50 perc Összesen: 65 perc

2 db tojás

25 dkg cukor

0.6 dl napraforgó olaj

2 dl tejföl

1.5 dl víz

10 dkg cukrozatlan kakaópor

25 dkg rétesliszt

1 csomag sütőpor

1 kk szódabikarbóna

1 ek vaj

2 ek zsemlemorzsa

A sütőt 180 C-ra (légkeverésesnél 165 C-ra) előmelegítjük.1.

A formát kivajazzuk és zsemlemorzsával alaposan megszórjuk.2.

A tojást habosra keverjük a kristálycukorral. Hozzákeverjük a vizet, az olajat, a
tejfölt és a kakaót. Csomómentesre összedolgozzuk.

3.

A lisztet összekeverjük a sütőporral és a szódabikarbónával, majd az előzőekhez
keverjük.

4.

A masszát a formába adagoljuk és a forró sütőben kb. 50 perc alatt megsütjük.
(Tűpróba)

5.

A sütőből kivéve 10 percig állni hagyjuk a formában, majd kiborítjuk rácsra vagy
egy tálra.

6.

Porcukorral meghintve tálaljuk.7.
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