Nosally

Sutotokos muffin csokidarabkakkal

Diorissimo
6 adag El6készités: 30 perc Sutés: 20 perc Osszesen: 50 perc Sutés héfoka: 180 °C
/ / / /’ /

Hozzavalok Elkészités
40 dkg sutétok (megsiitve, 1. A sut6étékot darabokra vagva megsutjuk, belsejét kikaparjuk, hagyjuk kindini.
pépesitve) 2. A szdraz hozzavaldkat: lisztet, cukrot, sutdport, vanilidt, fiszereket egy talban
40 dkg finomliszt &sszeverjuk.
25 dkg cukor 3. Ha a tékpép kihdlt, hozzaadjuk a 2 tojést, a joghurtot, az olajat és a tejet.

2 csomag vanilids cukor p ) f 12 )
9 4. A nedves és szaraz hozzavalbkat fakandllal gyors mozdulatokkal elkeverjuk.

1 csomag sutépor ) o ) _ ) .
5. Az étcsokoladét éles késsel kis darabkdakra vagjuk.

2 tk fahéj (6rolt)

) ) y 6. Kivajazunk, lisztezinkkét normal méretd, 12-esmuffinsttét vagy papirkapszlival
1.5 tedskandl szerecsendid TR
P kibéleljuk.
(6rolt)

1tk gysmbeér (6rolt) 7. Mindegyik mélyedésbe egy nagy evékandlnyi masszat kanalazunk.

2 db tojds 8. Afeldarabolt étcsokoladét egyenletesen elosztjuk a tészta tetején, és egy kiskandl

' segitségével félig belenyomkodjuk a nyers tésztaba.
150 g joghurt

15 dl napraforgé ol 9. Eldmelegitett sttében tlprébadig sutjuk. (Ebbél a mennyiségbél nekem 24 db lett.)
0.5 dl tej

10 dkg étcsokolddé
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