Receptidr

Az abbahagyhatatlan REPAS SUTI

A recept, egy nagy csaladi adagra:

280 g liszt

100 g durvara tort di6

1 csomayg siitépor

1 csipet s6

1 tedskanal fahéj

300 g kristalycukor

1 csomag vanilias cukor
200 ml olaj

4 egész tojas

1 citrom reszelt héja

400 g reszelt répa (a nagylyuku reszel6n)

1. Megtisztitom és lereszelem a répat.

2. Egy edényben az olajat elkeverem a a cukrokkal, egyenként hozzakeverem a tojasokat, a citrom
héjat és a reszelt répat is beleforgatom.

3. A lisztet kimérem és atszitalom, elkeverem a siitéporral, a fahéjjal, a séval és a diéval. (En
mozsarban szoktam durvara torni, de egy nagy kés élével is kell6en szét lehet nyomni. A
daralast nem javaslom.)

4. A két részt 0sszeforgatom és elkeverem. SiitOpapirral bélelt, durvan 23x32 cm-es, magas falu
stitéformaban 165-170 fokon 70 percig siitom. Tliprobaval ellenérzom.
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