K} Receptidr

Pudingkocka

Hozzavaldk:

A Tésztahoz:

2 tojas

2 ek olvasztott méz

10 dkg porcukor

Csipet sé

10 dkg vaj vagy margarin
40 dkg liszt

2 tk szédabikarbdna

A Krémhez:

5 dl tej

2 csomag vanilias pudingpor
1 ek cukrozatlan kakadpor
15 dkg cukor

15 dkg vaj vagy margarin

A Mézhoz:

10 dkg étcsoki
2 ek étolaj
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Elkészités:

& Az egész tojasokat kikeverjik a cukorral, vajjal, séval és mézzel, majd 6sszedolgozzuk
a szédaporral elvegyitett lisztet. Osszegyurjuk, és 3 részre osztjuk. Lapossé sodorjuk és
lisztezett tepsi hatan 8-10 perc alatt rézsaszindre sutjuk.

@ A pudingot kikeverjik a tejjel és s(rlre f6zzik. Még forron belekeverjik a cukrot,
majd kihdtjak.

s Ateljesen kih(lt pudingot habosra keverjik a vajjal. A krémet kétfelé vessziik, és egyik
felébe beledolgozzuk a kakadport.

@ Akihdlt lapokat megkenjik krémmel, az alsét fehérrel, a masodikat pedig kakadssal.

Rahelyezzik a harmadik lapot, kissé lenyomjuk, majd bevonjuk csokimézzal. A
csokimazhoz az étcsokit és az olajat géz felett vagy mikréban felolvasztjuk, és alaposan
Osszekeverjuk.

&Y Ha amaz megkotott, a sutit lefedjuk félidval, és legaldbb 6- 8 6ran at hiitében tartjuk,
hogy a lapok megpuhuljanak, és a @ szépen szeletelhetd legyen.
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