Ostoros pizza

Nehézsegi szint: Elkészitési id6: Mennyiség: Mennyibe kerul?
HALADOKNAK 40 PERC 6 FO RESZERE MEGFIZETHETO

Elkészitése:

Az éleszt6t a meleg, de nem forrd 1.5 dl tejbe morzsoljuk,
megszorjuk kevés cukorral,felfuttatjuk.

A liszthez adjuk az élesztds tejet,és a tészta tobbi hozzavaldjat,(a
maradék tejet lassan adagoljuk,amennyit a tészta felvesz, lehet hogy
egy kicsit kevesebb tej kell) és rugalmas tésztat dagasztunk.

Elfelezzlk a tésztat, és 2 gombocot formazva, lefedve, meleg helyen
a dupljara kelesztjuk.

A s(ritett paradicsomot elkeverjik a ketchuppal,flszerekkel.

A megkelt tésztat lisztezett fellletre boritjuk, kinyUjtjuk téglalap

HOZZéValékZ alakura,és megkenjik a fliszeres paradicsomszdsszal,rarakjuk a
bacont vagy sonkat,megszorjuk reszelt sajttal. Ezutan feltekerjik a
Tesztahoz: tésztat(mint a bejglit), hosszaba félbe vagjuk tigy, hogy az egyik

véget nem vagjuk teljesen ketté, majd Osszetekerjik a két

v 500 g bozaliszt vagatot,végeit 6sszecsipjik,a masik gombodccal is ugyanigy jarunk el.

V" 25 g éleszts

v kb 300 ml tej Tepsiben kb 30 percen at kelesztjik.
V' 1kkso Suissiik kb 180°C-on kb. 18-20 percig.
v" 1 kk vegeta

V" 2 ekolaj Tlpp

Frissen melegen a legfinomabb.
Toltelékhez:

R

2 dl paradicsomsdritmény
1 dl kechup

bazsalikom

oregandé

pizzaflszer

bacon vagy sonka csikok
20 dkg reszelt sajt
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