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OSTOROS KALACS

Hozzavaldk a tésztahoz : 60 dkg liszt, 5 dkg élesztd, 3 tojassargaja, 3 —4 dl tej, 2
ev6kanal étolaj, 3 kanal kristalycukor, csipet sé

A tészta elkészitése : az éleszt6t kevés langyos tejjel futassuk fel, és a
hozzavalokbol dagasszunk egy lagy tésztat. Kb. fél orat kelesszik.

A krém elkészitése : 25 dkg margarin, 20 dkg porcukorral gépi habverével
keverjuk ki, adjunk hozza 2-3 ev6kanal kakadport, majd a 3 tojasfehérje felvert
habjat is.

Ha a tésztank megkelt osszuk el 6 felé, egyesével nyujtsuk ki 6ket vékonyra,
teglalap alakura, kenjik meg 6ket a kakads krémmel, tekerjik fel, és 3 — 3 —at
fonjuk Ossze. Helyezzik a kaldcsokat zsirozott, lisztezett tepsibe. ( kb. 37 * 25
cm ) Par percet még a tepsiben is keleszthetjik. Sttés el6tt kenjik le tojassal,
majd sutés kozben még egyszer atkenhetjik.

El6melegitett sitében, 180 fokon sussik kb. 10 percig, majd takarékon tovabbi
kb. 25 percig.

Tipp : Fahéjjal is elkészithetd.
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