Receptidr

HABKONNYU SOS KIFLI

Tészta:

e 700g liszt

e 2dbtojas

e 1 kispohar kefir
e 100 ml étolaj

e 60 g cukor
o Csipet sé
e 100 mltej

e 50 gélesztd

Krém

e 200grama
e 30gsd

Elkészités:
1.

Az éleszt6t langyos cukros tejben felfuttatjuk, majd kelt tésztat dagasztunk. Amikor megkelt négy
részre osztjuk a talban.

2.

Egy részt kiveszlnk és elfelezlink, kinyujtjuk kor alakura, kb 30 cm-es méretre mindkett6t. Egyik
lapot megkenjiik a habosra, lagyra kikevert sos ramaval.

3.

A megkent lapot befedjik a masikkal, majd 16 cikkre felvagjuk. A nagyobbik felétdl kezdve kifli
formara feltekerjuk.

4.

Sutépapirra tesszik, tetejét megkenjiik tojassal. Oreg séval diszitjiik. Barmivel megszérhatjuk a
tetejét pl. magokkal, fliszerekkel, sajttal.
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