Receptiar

Habkonnyl sargabarackos pite

Ennek a pillekénnyii siitinek biztos nagy sikere lesz a csaladban, raadasul pofonegyszerti
elkésziteni. Szezontdl és izléstol fliggéen barmilyen gyiimoélccsel elkészithetd.
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Hozzéavalok:

15 dkg margarin

20 dkg cukor

20 dkg liszt

4 tojas

50 dkg sargabarack

1 tasak vanilias cukor
3/4 tasak sutépor

1 narancs lereszelt héja
csipetnyi sé

3 evékanal porcukor;

a tepsi kikenéséhez: vaj, liszt

Elkészités:

A barackokat megmossuk, kimagozzuk. A sutét 180 fokra elémelegitjik.

Habosra keverjik a margarint a sima és vanilias cukorral, tojassargajaval, majd hozzéaadjuk a
liszttel elkevert stitdport, a reszelt narancshéjat, végil dvatosan beleforgatjuk a felvert
tojasfehérjét is

A tésztét lisztes, kivajazott tepsibe ontjik, és maghazzal felfelé rafektetjik a félbevagott

barackokat.

Mérsékelt tizon kb. 30 perc alatt megsutjuk, majd hagyjuk a tepsiben kihdlni. Porcukorral

megszorva kinaljuk.

Egyszerlien elkészithet6, nagyon finom pehelykénnyl sitemény.

(A tepsi méretével lehet jatszani, hogy laposabb vagy magasabb tésztaji siteményt akarunk-e
késziteni. Ha nincs szezon, barackbeféttel is készithet6, akkor a gyimadlcs egy picit jobban
belesillyed.)
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