
GYORSKALÁCS 

Hozzávalók: 

• 60 dkg liszt

• 5 dkg élesztő

• 4 dl tej

• 1 dl olaj

• 3 ek cukor

• 25 db édeske

• 1 tojás sárgája

• 1 vaníliás cukor

• Citromhéj

Az élesztőt 2 dl tejben a 3 kanál cukorral felfuttatni. A maradék tejben az édeskét feloldani. 

Géppel összekeverni a hozzávalókat 10 percig. Kétfelé vesszük, az egyikbe 2 evőkanál kakaót 

keverünk. Lisztezett deszkán elnyújtani, sárga-barna egymásra, feltekerni. 2 szál kalácsot kapunk, 

egy óráig hideg sütőben pihentetni. Tojásfehérjével megkenni, 30-40 percig sütni közepes 

hőmérsékleten. 
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