ELKESZITES

Elkeszités: A tojasokat a cukorral és a vanilias
cukorral jo habosra (egészen fehéredésig)
keverjUk. A daralt diot és a sutoport a liszthe
szorjuk, majd a tejfollel és az olvasztott
margarinnal eqyUtt a kikevert tojashoz adjuk.
Egy kuglofformat margarinnal kikendnk,
zsemlemorzsaval megszorjuk, majd a dios
masszaval megtoltjik. Elomelegitett stitében,
a kozepso racson, a kozepesnél kicsit kisebb
langgal (175 fok, léegkeveréses sitében 160
fok) 50 percig sutjuk. A dios kuglof elére
elkeszithetd, letakarva 1 hétig is elall.

https://www.mindmegette.hu/dios-kuglof-iii.recept/

Hozzavalok:

3 tojas

2 dlI (kb. 20 dkg) cukor

1 csomag vanilias cukor

2 dl (kb. 10 dkg) daralt dio
2 csapott kiskanal sttdpor
3 dl (kb. 18-20 dkg) liszt
1,25 dl tejfol

12,5 dkg margarin
A forma kikenéséhez:
margarin

zsemlemorzsa
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