BERLIN IKONIKUS KAJAJA: A
CURRYWURST
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2 személyre

A martadshoz

150 g ketchup

1 ek Worcestershire szész
2 tk borecet

1 gerezd zuzott fokhagyma
1 -2tk chili szész

1 tk curry por

1tk méz

sé
bors

A talaldshoz

curry por

40 dkg mirelt krumpli

4 db flszeres, nem paprikas grillkolbasz
vagy sitékolbasz

Elséként a mirelit krumplit betesszik a
sutébe, igy még az étel tobbi részét
Osszedllitjuk, ez el is készll. A szészhoz egy
keverétalban dsszekeverjik a ketchupot, a
Worcestershire szdszt, a chili szészt, a mézet.
Sézzuk, borsozzuk belerakjuk a zdzott
fokhagymat, az ecetet, a curry port és az
egészet j6l 6sszekeverjik. Egy forrd
serpeny8ben egy kevés olajon a kolbaszokat
megsutjik, majd felkarikdzzuk. Johet is a
talalas: a felkarikazott kolbészkakat nyakon
ontjik a szésszal, megszdrjuk curry porral és
mellé halmozzuk a silt krumplit.

www.streetkitchen.hu
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