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Csupa csoki csabitas "\i“ (kbzepes méret( tepsi)

Hozzavalodk:

Piskétahoz:
e 3tojas
e 6 evBkanal kristalycukor
e 2 evBkanal kakadpor
e 3 evbkanal finomliszt
e 2 evBkanal rétesliszt
e 2 evBkanal zsemlemorzsa
e 1 tedskanal sitépor
e (Csipetso
e 4 evBkanal étolaj

Krémhez:
e 1 kis lveg mogyorokrém
e 1 zacsko féltartds habtejszin
e 1 csomag habfixalé por
e 1 csomag vanilids cukor
e 240 ml tej
e 3 evbkanal cukor
e ¢ csomag vaniliaizd pudingpor, f6z6s

Elkészités:

1. Egy talba a tojasokat habosra keverjik a cukorral, majd hozza adjuk a tobbi
anyagot, a stt8papiros tepsibe ontjik és 180 fokon 15-20 perc alatt
megsutjuk.

2. A pudingot a cukorral megfézzik, és hagyjuk kihdlIni. A tejszint a vanilias cukorral
és habfixszel keményre vejlk, és a kih(lt pudinghoz keverjuk.

3. Apiskotat hosszaban félbevagjuk, a felét mogyordkrémmel lekenjik, és a fele
tejszines pudinggal szintén. Ratesszik a masik piskétat, azt is lekenjik mogyord
krémmel és a tejszines krémmel. A tetejét diszitésként csokidaraval vagy
kakadporral beszorjuk.
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