2db 1ojas
250kg  liszt
2.5q te

1csom Sutépor

31dkg cukor (16dkg tészta, 15dkg krém)

7csom Vvanilias cukor

30dkg margarin (10dkg tészta, 20dkg krém)

ELKESZITES | |
Tiveg Meqqgybefott
A tojasokat a cukorral és a vanilias 2ek  kakaopor
cukorral (16dkg) habosra keverjuk, majd kevés 8O

belekeverjik a puha margarint (10 dkg), a
lisztet, a sttOport, a sot és a tejet.

Kidolgozzuk, majd kétfelé osztjuk, és az Zesom
eqgyik felebe belekeverjlk a kakaot. csokiméz

44/ meqgqgybefott leve

vanilias pudingpor

Kivajazott, kilisztezett tepsibe ontjlk
valtakozva, hogy marvanyos tésztat
kapjunk. A tetejére szorjuk a
lecsOpogtetett meggyet, €s eldmelegitett
sUtoben kb. 25-30 perc alatt 180 fokon
megsutjuk.

A krémhez a meggylében a cukorral
(15dkg) megfdzzik a pudingot. Ha kihdilt,
belekeverjlUk a puha margarint (20dkg), és
osszedolgozzuk. A kihUlt piskota tetejére
kenjuk a pudingos krémet, és a
legtetejére csokimaz kerdl.
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